
BLOCK HOUSE
Produktwelt

G
ül

ti
g 

ab
 A

pr
il 

2
0

24
 –

 Ä
nd

er
un

ge
n 

vo
rb

eh
al

te
n.



INHALTSVERZEICHNIS

Salat Dressings������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 3
Saucen��������������������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 3
Sour Cream������������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 3
Dips�������������������������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 4
Butter und Creme�������������������������������������������������������������������������������������� Seite 4
Backwaren�������������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 4
Kartoffelspezialitäten������������������������������������������������������������������������������ Seite 4

TECHNISCHES DATENBLATT����������������������������������������������������������Seite 14–17

FRISCHE

Saucen und Dressings������������������������������������������������������������������������������� Seite 7
Würzmittel������������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 8
Gewürze������������������������������������������������������������������������������������������������������ Seite 8 
Backwaren�������������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 8

TROCKEN

	 ��������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 9–13

	 ������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 18–19

DISPLAYS

KÜHLMÖBEL

Burger und Carpaccio������������������������������������������������������������������������������� Seite 5 
Steak Pfannen�������������������������������������������������������������������������������������������� Seite 6

TIEFKÜHL

Für eine vegane 
Ernährungsweise geeignet.

2



		 FRISCHE		 Salat Dressings	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Saucen	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

4 009286 155097

Honig-Senf Dressing
Art-Nr.	 15509
Inhalt	 250 ml

4 009286 155677

Italian Dressing 
Art-Nr. 	 15567
Inhalt	 250 ml

4 009286 155318

Olivenöl-Balsamico 
Dressing
Art-Nr.	 15531
Inhalt	 250 ml

4 009286 155912

Vinaigrette 
Dressing
Art-Nr.	 15591
Inhalt	 250 ml

4 009286 155844

Caesar Dressing
Art-Nr.	 15584
Inhalt	 250 ml

4 009286 155639

French Dressing 
Art-Nr.	 15563
Inhalt	 250 ml

4 009286 155646

American  
Dressing 
Art-Nr.	 15564
Inhalt	 250 ml

		 FRISCHE		 Sour Cream	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

4 009286 110553

Sour Cream
Art-Nr.	 11055
Inhalt	 250 g

4 009286 110560

Sour Cream
Art-Nr.	 11056
Inhalt	 200 g

4 009286 110577

Sour Cream 
Knoblauch
Art-Nr.	 11057
Inhalt	 200 g

4 009286 155721

Knoblauch Sauce 
Art-Nr. 	 15572
Inhalt	 250 ml

4 009286 155127

Burger Sauce 
Cheese 
Art-Nr. 	 15512
Inhalt	 250 ml

4 009286 155783

Burger Sauce 
Classic
Art-Nr.	 15578
Inhalt	 250 ml
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		 FRISCHE		 Butter und Creme	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Dips	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Backwaren	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

4 009286 110003

Baked Potatoes 
& Sour Cream
Art-Nr.	 11000
Inhalt	 650 g

		 FRISCHE		 Kartoffelspezialitäten	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

4 009286 110607

Aioli
Art-Nr.	 11060
Inhalt	 200 ml

4 009286 110676

Zaziki
Art-Nr.	 11067
Inhalt	 200 g

4 009286 110591

Trüffel Creme
Art-Nr.	 11059
Inhalt	 200 g

4 009286 155189

BLOCK HOUSE  
Brot Kräuterbutter Art
Art-Nr.	 15518
Inhalt	 254 g4 009286 220009

BLOCK HOUSE  
Brot Knoblauch
Art-Nr.	 22000
Inhalt	 250 g

4 009286 155141

Mini Brot  
Kräuterbutter Art
Art-Nr.	 15514
Inhalt	 125 g4 009286 155103

Mini Brot  
Knoblauch
Art-Nr.	 15510
Inhalt	 125 g

4 009286 110935

Knoblauch Butter
Art-Nr.	 11093
Inhalt	 150 g

4 009286 110928

Kräuter Butter
Art-Nr.	 11092
Inhalt	 150 g

4 009286 155585

Knoblauch Creme
Art-Nr.	 15558
Inhalt	 250 ml
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		 TIEFKÜHL	 Burger, Carpaccio und Snacks	 tiefgekühlt lagern -18 °C

4 009286 231036

Block Burger
Art.-Nr.	 23103
Inhalt	 2x 200 g

4 009286 231029

American Burger
Art.-Nr.	 23102
Inhalt	 4x 125 g

4 009286 154243

Regional Burger 
Art.-Nr.	 15424 
Inhalt	 2x 160 g

4 009286 154151

Angus Burger 
Art.-Nr.	 15415 
Inhalt	 2x 160 g

4 009286 154403

Bio Burger 
Art.-Nr.	 15440 
Inhalt	 2x 160 g

4 009286 154342

Vegan Burger 
Art.-Nr.	 15434 
Inhalt	 2x 125 g

4 009286 154335

Mini Burger 
Art.-Nr.	 15433 
Inhalt	 510 g

4 009286 154410

Cheese Burger
Art.-Nr.	 15441
Inhalt	 2x 160 g

4 009286 154144

Burger Brötchen 
Art.-Nr.	 15414 
Inhalt	 4x 70 g

4 009286 210192

Carpaccio
Art.-Nr.	 21019
Inhalt	 2x 80 g
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		 TIEFKÜHL	 Steak Pfannen	 tiefgekühlt lagern -18 °C

DIE ERSTE TK-PFANNE MIT HOCH- 
WERTIGEN RINDERSTEAKSTREIFEN

• �Hochwertiges Rindfleisch aus  
südamerikanischer Weidehaltung

• �Die „Fitness-Pfanne“ aus den  
BLOCK HOUSE Restaurants für  
zu Hause – plus zwei weitere leckere  
Varianten 

• �Aus der eigenen BLOCK HOUSE Fleischerei –  
erstklassige Qualität seit über 50 Jahren

• �Über 6 Millionen BLOCK HOUSE Restaurant-Gäste  
sind bereits überzeugt

• �Gelingsicherheit durch Portionsbeutel – in drei  
Schritten zum Restaurantgenuss 

Steak Pfanne 
Teriyaki 
Art.-Nr.	 15470 
Inhalt	 470 g

Steak Pfanne 
Kräuter 
Art.-Nr.	 15472 
Inhalt	 427 g

Vegane Pfanne 
Chicken Style 
Art.-Nr.	 15471 
Inhalt	 455 g

4 009286 154700 4 009286 154717

4 009286 154724

6



		 TROCKEN	 Saucen und Dressings	 lagern +12 °C bis +18 °C

		 TROCKEN	 Würzmittel       	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 121818

Sahne Meerrettich
Art-Nr.	 12181
Inhalt	 80 g

4 009286 121382

Senf-Dill Sauce
Art-Nr.	 12138
Inhalt	 80 ml

4 009286 121870

Meerrettich  
Naturscharf
Art-Nr.	 12187
Inhalt	 90 g

4 009286 150351

BBQ Sauce
Art-Nr.	 15035
Inhalt	 240 ml

4 009286 151273

Steak Sauce 
Art-Nr.	 15127
Inhalt	 240 ml

Burger Sauce 
Art-Nr.	 15128
Inhalt	 240 ml

4 009286 151280

Curry Sauce
Art-Nr.	 15037
Inhalt	 240 ml

Rouille Sauce
Art-Nr.	 15125
Inhalt	 240 ml

4 009286 151259

4 009286 150368

Onion Sauce
Art-Nr.	 15036
Inhalt	 240 ml

4 009286 151266

Knoblauch Sauce
Art-Nr.	 15126
Inhalt	 240 ml

4 009286 151242

Chili Sauce
Art-Nr.	 15124
Inhalt	 240 ml

4 009286 150375

American Dressing 
Art-Nr.	 15140
Inhalt	 240 ml

French Dressing 
Art-Nr.	 15141
Inhalt	 240 ml

Joghurt Dressing 
Art-Nr.	 15142 
Inhalt	 240 ml

4 009286 151402 4 009286 151419 4 009286 151426
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		 TROCKEN	 Gewürze       	 lagern +12 °C bis +18 °C

		 TROCKEN	 Backwaren	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 155196

Brioche Bun
Art.-Nr.	 15519 
Inhalt	 2x 80 g

4 009286 121542

Steak Pfeffer, 
Dose
Art-Nr.	 12154
Inhalt	 200 g

4 009286 151075

Zauber Gewürzsalz, 
Dose
Art-Nr.	 15107
Inhalt	 280 g

4 009286 150948

Burger Topping
Art-Nr.	 15094
Inhalt	 40 g

4 009286 121597

Knoblauch Pfeffer, 
Dose
Art-Nr.	 12159
Inhalt	 200 g

4 009286 121511

Würzsalz, Dose
Art-Nr. 	 12151
Inhalt	 500 g

4 009286 150085

Steak Pfeffer
Art-Nr.	 15008
Inhalt	 50 g

4 009286 150894

Zauber 
Gewürzsalz
Art-Nr.	 15089
Inhalt	 70 g

4 009286 150009

Knoblauch Pfeffer
Art-Nr.	 15000
Inhalt	 50 g

4 009286 150962

Pommes 
Gewürzsalz
Art-Nr.	 15096
Inhalt	 80 g

STEAKS

4 009286 150931

Meersalzflocken
Art-Nr.	 15093
Inhalt	 80 g
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		 DISPLAYS	 WÜRZMITTEL     	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 161043

Sahne Meerrettich 
Display 192er
80 g-Gläser –  
4 Trays à 48 Gläser
Art-Nr. 16104
Sortierung:
192 Gl. Sahne Meerrettich, 80 g

4 009286 161036

Meerrettich-/Senf-Dill-Saucen 
Display 192er
80 g-, 80 ml-, 90 g-Gläser –  
4 Trays à 48 Gläser
Art-Nr. 16103
Sortierung:
96 Gl. Sahne Meerrettich, 80 g
48 Gl. Senf-Dill Sauce, 80 ml
48 Gl. Meerrettich Naturscharf, 90 g

4 009286 162262

Gemischtes Gewürz  
Display 192er 
40 g-, 50 g-, 70 g-Gläser – 
4 Trays à 48 Gläser 
Art-Nr. 16226 
Sortierung: 
96 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
72 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
24 Gl. Burger Topping, 40 g

4 009286 161081

Steak Pfeffer 
Display 192er 
50 g-Gläser –  
4 Trays à 48 Gläser
Art-Nr. 16108
Sortierung: 
192 Gl. Steak Pfeffer, 50 g

4 009286 161074

Gemischtes Gewürz 
Display 192er 
50 g-, 70 g-Gläser –  
4 Trays à 48 Gläser 
Art-Nr. 16107 
Sortierung: 
96 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
72 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g 
24 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g

4 009286 162200

Gemischtes Saucen / Gewürz
Display 112er BH Flasche 
200 g-, 280 g-Dose, 240 ml-Gläser –
4 Trays à 28 Gläser / Dosen 
Art-Nr. 16220 
Sortierung: 
40 Gl. Burger Sauce, 240 ml
40 Gl. Steak Sauce, 240 ml
16 Ds. Steak Pfeffer, 200 g 
16 Ds. Zauber Gewürzsalz, 280 g

„Best for Steaks” 
Salz Display 82er
80 g-Gläser –  
2 Trays à 41 Gläser
Art-Nr. 16223 
Sortierung:
82 Gl. Salz, 80 g

4 009286 162231

4 009286 162286

Zauber Gewürzsalz 
Display 192er
70 g Gläser – 
4 Trays à 48 Gläser
Art-Nr. 16228
Sortierung:
192 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
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		 DISPLAYS	 WÜRZMITTEL     	 lagern +12 °C bis +18 °C

Gemischtes 5er Gewürz  
Display 192er
40 g, 50 g-, 70 g-, 80 g-Gläser – 
4 Trays à 48 Gläser
Art-Nr. 16239
Sortierung:
60 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
60 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
36 Gl. Pommes Gewürzsalz, 80 g 
24 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g 
12 Gl. Burger Topping, 40 g

4 009286 163047

Steak Pfeffer Dose 
Display 204er  
200 g-Dose – 6 Trays à 34 Dosen
Art-Nr. 16304
Sortierung:
204 Ds. Steak Pfeffer, 200 g

4 009286 160763

Zauber Gewürzsalz 
Display 204er 
280 g-Dose – 6 Trays à 34 Dosen  
Art-Nr. 16076
Sortierung: 
204 Ds. Zauber Gewürzsalz, 280 g

Gemischtes Gewürz  
Display 120er 
40 g-, 50 g-, 70 g-Gläser, 200 g-, 
280 g-Dosen –
4 Trays à 18 Gläser und 12 Dosen
Art-Nr. 16237
Sortierung:
24 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
24 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
12 Gl. Burger Topping, 40 g
12 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g
16 Ds. Steak Pfeffer, 200 g
16 Ds. Zauber Gewürzsalz, 280 g
16 Ds. Knoblauch Pfeffer, 200 g

4 009286 162378

4 009286 162392

4 009286 163061

Gemischtes Dosen  
Display 204er
200 g-, 280 g-Dose – 2 Trays à 102 Dosen 
Art-Nr. 16306
Sortierung:
102 Ds. Steak Pfeffer, 200 g
102 Ds. Zauber Gewürzsalz, 280 g
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		 DISPLAYS	 Saucen  im Glas         	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 162071

Gemischtes 5er Saucen 
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser  
Art-Nr. 16207
Sortierung: 
20 Gl. Chili Sauce, 240 ml
30 Gl. Burger Sauce, 240 ml
20 Gl. Rouille Sauce, 240 ml 
20 Gl. Knoblauch Sauce, 240 ml
30 Gl. Steak Sauce, 240 ml

4 009286 162088

Gemischtes 2er Saucen 
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16208
Sortierung:  
60 Gl. Burger Sauce, 240 ml 
60 Gl. Steak Sauce, 240 ml

		 THEKENDISPLAYS	 WÜRZMITTEL     	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 163078

Thekendisplay Gewürze 
gemischt, 48er - 4x 12 Gläser
Art-Nr. 16307
Sortierung:
12 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
12 Gl. Burger Topping, 40 g
12 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g
12 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g

Thekendisplay Gewürze 
gemischt, 48er - 4x 12 Gläser
Art-Nr. 16309
Sortierung:
12 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
12 Gl. Burger Topping, 40 g
12 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
12 Gl. Pommes Gewürzsalz, 80 g

4 009286 163009

Thekendisplay Gewürze 
gemischt, 36er – 3x 12 Gläser
Art-Nr. 16300
Sortierung:  
12 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
12 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g
12 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g

4 009286 163016

Thekendisplay Meerrettich  
gemischt, 36er – 3x 12 Gläser
Art-Nr. 16301
Sortierung:
12 Gl. Meerrettich Naturscharf, 90 g
12 Gl. Sahne Meerrettich, 80 g
12 Gl. Senf-Dill Sauce, 80 ml

4 009286 163030

Thekendisplay Gewürze 
zweifach, 36er – 2x 18 Gläser
Art-Nr. 16303
Sortierung:
18 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
18 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g

4 009286 163092
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		 DISPLAYS	 Saucen  im Glas         	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 162163

Gemischtes 3er Saucen 
Display 60er BH Flasche
240 ml-Gläser – 2 Trays à 30 Gläser 
Art-Nr. 16216
Sortierung:
20 Gl. Steak Sauce, 240 ml 
20 Gl. Burger Sauce, 240 ml
20 Gl. BBQ Sauce, 240 ml

Gemischtes 4er Saucen  
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16236
Sortierung:
60 Gl. Steak Sauce, 240 ml
20 Gl. Curry Sauce, 240 ml
20 Gl. BBQ Sauce, 240 ml
20 Gl. Onion Sauce, 240 ml

4 009286 162156

Steak Sauce 
Display 60er BH Flasche
240 ml-Gläser – 2 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16215
Sortierung:
60 Gl. Steak Sauce, 240 ml

4 009286 162149

Steak Sauce 
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16214
Sortierung:
120 Gl. Steak Sauce, 240 ml

4 009286 162095

Gemischtes 4er Saucen 
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16209
Sortierung:  
30 Gl. Burger Sauce, 240 ml 
30 Gl. BBQ Sauce, 240 ml 
30 Gl. Knoblauch Sauce, 240 ml 
30 Gl. Steak Sauce, 240 ml

4 009286 162101

Gemischtes 4er Saucen 
Display 120er BH Flasche 
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser 
Art-Nr. 16210 
Sortierung: 
40 Gl. Chili Sauce, 240 ml 
30 Gl. Curry Sauce, 240 ml
20 Gl. Rouille Sauce, 240 ml 
30 Gl. Onion Sauce, 240 ml

Gemischtes 8er Saucen 
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16222
Sortierung:
16 Gl. BBQ Sauce, 240 ml 
24 Gl. Burger Sauce, 240 ml
14 Gl. Chili Sauce, 240 ml 
6 Gl. Curry Sauce, 240 ml
10 Gl. Rouille Sauce, 240 ml
16 Gl. Knoblauch Sauce, 240 ml
10 Gl. Onion Sauce, 240 ml 
24 Gl. Steak Sauce, 240 ml

4 009286 162224

4 009286 162361
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		 DISPLAYS	 Dressings  im Glas        	 lagern +12 °C bis +18 °C

Salat Dressing American  
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16230
Sortierung: 
120 Gl. Salat Dressing American, 240 ml

4 009286 162309

Salat Dressing French 
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16231
Sortierung: 
120 Gl. Salat Dressing French, 240 ml

4 009286 162316

Gemischtes 3er Salat Dressing  
Display 120er BH Flasche
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art-Nr. 16232
Sortierung: 
60 Gl. Salat Dressing American, 240 ml
40 Gl. Salat Dressing French, 240 ml
20 Gl. Salat Dressing Joghurt, 240 ml

4 009286 162323
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STARKER MARKENAUFTRITT  
IM BLOCK HOUSE LOOK

4-FACHER 
UMSATZ

IM ERSTEN JAHR*

ERTRAGS- 
STEIGERUNG  
DURCH MEHR  
IMPULSKÄUFE

15–20
ZUSÄTZLICHE ARTIKEL 
DURCH MEHR KÜHL-/ 

TK-REGALFLÄCHE

INNOVATIVE VERBUNDPLATZIERUNG:  FRISCHE – TROCKENSORTIMENT – TIEFKÜHLUNG

* 
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Kühlschrank
– 1 bis +6 °C

2
.6

4
0

 m
m

200 mm 1.425 mm 200 mm

Tiefkühlschrank
-15 bis -20 °C
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3x

15x

9x

8x

3x

5x

6x

2x

9x

3x

4x

8x

2x

2x

4x

7x

9x

16x
5x

2x8x

Bereits 200 Geräte  
deutschlandweit! 

•	Gesamte GRILL & BURGER-Welt von  
	 BLOCK HOUSE in einer attraktiven  
	 Platzierung
•	� Optimale Warenvisibilität für  

Umsatzvervielfachung mit  
BLOCK HOUSE Produkten

•	 Ideale Unterstützung des Abverkaufs  
	 mit verschiedenen Aktionsbrandings  
	 (Super-Bowl, Grillkampagne) 
•	Von 0 auf 25.000 € Umsatz p.a.  
	 bei BLOCK HOUSE Neueinführung

UMSATZ-MULTIPLIKATOR

• 2 Temperaturzonen
• �Automatische Abtauung und auto- 

matische Tauwasserverdunstung
• 2 getrennte Kälteeinheiten
• Äußere Böden für Trockensortiment

• �Steckerfertig (2 Stecker, separate  
Anschlüsse an das Stromnetz)**

• �Türen selbstschließend, mit  
Befüllstellung, externer Türgriff

KÜHL-/ TIEFKÜHLSCHRANK

Der Kühlschrank RVC-751-NE wird mit R290 Kältemittel betrieben,  
das sich durch hohe Energieeffizienz und Leistungsfähigkeit auszeichnet.
Energieverbrauch : 3,1 kW / 24h.

Der TK-Schrank CVC-751-NW hat sehr gute thermodynamische Eigenschaften.
Energieverbrauch : 9,2 kW / 24h.
Energieverbrauch  vergleichbare Möbel: 11,0 kW / 24h (+ 16%).

BESONDERS ENERGIEEFFIZIENT!

**
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Block Foods AG   |   Lademannbogen 127   |   22339 Hamburg
Telefon: 040 538 007-660   |   E-Mail: vertrieb@block-foods.de

UNSERE SAISON- 
SCHWERPUNKTE


