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TIEFKÜHL

Für eine vegane 
Ernährungsweise geeignet.



		 FRISCHE		 Salat Dressings	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Saucen	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Sour Cream und Dips	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

4 009286 155844

Caesar Dressing
Art.-Nr.	 15584
Inhalt	 250 ml

4 009286 155639

French Dressing 
Art.-Nr.	 15563
Inhalt	 250 ml

4 009286 155646

American  
Dressing 
Art.-Nr.	 15564
Inhalt	 250 ml

4 009286 155097

Honig-Senf Dressing
Art.-Nr.	 15509
Inhalt	 250 ml

4 009286 155677

Italian Dressing 
Art.-Nr. 	15567
Inhalt	 250 ml

4 009286 110553

Sour Cream
Art.-Nr.	 11055
Inhalt	 250 g

4 009286 110560

Sour Cream
Art.-Nr.	 11056
Inhalt	 200 g

4 009286 110577

Sour Cream 
Knoblauch
Art.-Nr.	 11057
Inhalt	 200 g

4 009286 155721

Knoblauch Sauce 
Art.-Nr. 	15572
Inhalt	 250 ml

4 009286 155127

Burger Sauce 
Cheese 
Art.-Nr. 	15512
Inhalt	 250 ml

4 009286 155783

Burger Sauce 
Classic
Art.-Nr.	 15578
Inhalt	 250 ml

4 009286 110607

Aioli
Art.-Nr.	 11060
Inhalt	 200 ml

4 009286 110676

Zaziki
Art.-Nr.	 11067
Inhalt	 200 g

4 009286 110591

Trüffel Creme
Art.-Nr.	 11059
Inhalt	 200 g

4 009286 156308

Dip Siziliana
Art.-Nr.	 15630
Inhalt	 200 g
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4 009286 110003

Baked Potatoes 
& Sour Cream
Art.-Nr.	 11000
Inhalt	 650 g

4 009286 155189

BLOCK HOUSE  
Brot Kräuterbutter Art
Art.-Nr.	 15518
Inhalt	 254 g4 009286 220009

BLOCK HOUSE  
Brot Knoblauch
Art.-Nr.	 22000
Inhalt	 250 g

4 009286 155141

Mini Brot  
Kräuterbutter Art
Art.-Nr.	 15514
Inhalt	 125 g4 009286 155103

Mini Brot  
Knoblauch
Art.-Nr.	 15510
Inhalt	 125 g

		 FRISCHE		 Dip Pods	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Butter und Creme	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Backwaren	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

		 FRISCHE		 Kartoffelspezialitäten	 kühl lagern +2 °C bis +7 °C

4 009286 110935

Knoblauch Butter
Art.-Nr.	 11093
Inhalt	 150 g

4 009286 110928

Kräuter Butter
Art.-Nr.	 11092
Inhalt	 150 g

4 009286 155585

Knoblauch Creme
Art.-Nr.	 15558
Inhalt	 250 ml

French Dressing
Art.-Nr.	 15622
Inhalt	 80 ml

American Dressing
Art.-Nr.	 15621
Inhalt	 80 ml

Caesar Dressing
Art.-Nr.	 15620
Inhalt	 80 ml

4 009286 156216 4 009286 156223 4 009286 156209
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		 TIEFKÜHL	 Burger und Carpaccio	 tiefgekühlt lagern -18 °C

4 009286 231036

Block Burger
Art.-Nr.	 23103
Inhalt	 2x 200 g

4 009286 231029

American Burger
Art.-Nr.	 23102
Inhalt	 4x 125 g

4 009286 154151

Angus Burger 
Art.-Nr.	 15415 
Inhalt	 2x 160 g

4 009286 154410

Cheese Burger
Art.-Nr.	 15441
Inhalt	 2x 160 g

4 009286 210192

Carpaccio
Art.-Nr.	 21019
Inhalt	 2x 80 g

4 009286 154243

Regional Burger 
Art.-Nr.	 15424 
Inhalt	 2x 160 g

4 009286 154403

Bio Burger 
Art.-Nr.	 15440 
Inhalt	 2x 160 g

Smash Burger 
Art.-Nr.	 15446 
Inhalt	 4x 80 g

4 009286 154465 4 009286 154342

Vegan Burger 
Art.-Nr.	 15434 
Inhalt	 2x 125 g
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		 TIEFKÜHL	 Pfannengerichte	 tiefgekühlt lagern -18 °C

Steak Pfanne 
Teriyaki 
Art.-Nr.	 15470 
Inhalt	 470 g

Steak Pfanne 
Kräuter 
Art.-Nr.	 15472 
Inhalt	 427 g

4 009286 154700 4 009286 154724

Country Pfanne  
Tomate Pikant 
Art.-Nr.	 15455 
Inhalt	 480 g

4 009286 154557
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		 TROCKEN	 Saucen	 lagern +12 °C bis +18 °C

		 TROCKEN	 Salat Dressings	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 150351

BBQ Sauce
Art.-Nr.	 15035
Inhalt	 240 ml

4 009286 151273

Steak Sauce 
Art.-Nr.	 15127
Inhalt	 240 ml

Burger Sauce 
Art.-Nr.	 15128
Inhalt	 240 ml

4 009286 151280

Curry Sauce
Art.-Nr.	 15037
Inhalt	 240 ml

Teriyaki Sauce
Art.-Nr.	 15143
Inhalt	 240 ml

4 009286 150368

Onion Sauce
Art.-Nr.	 15036
Inhalt	 240 ml

4 009286 150375 4 009286 151433

Surf 'n’ Turf 
Sauce
Art.-Nr.	 15125
Inhalt	 240 ml

4 009286 1512594 009286 151266

Knoblauch Sauce
Art.-Nr.	 15126
Inhalt	 240 ml

4 009286 151242

Chili Sauce
Art.-Nr.	 15124
Inhalt	 240 ml

ab  
01.04. 
2026

		 TROCKEN	 Ketchup	 lagern +12 °C bis +18 °C 		 TROCKEN	 Backwaren	 lagern +12 °C bis +18 °C

American Dressing 
Art.-Nr.	 15140
Inhalt	 240 ml

French Dressing 
Art.-Nr.	 15141
Inhalt	 240 ml

Joghurt Dressing 
Art.-Nr.	 15142 
Inhalt	 240 ml

4 009286 151402 4 009286 151419 4 009286 151426

Tomaten Ketchup
Art.-Nr.	 15133
Inhalt	 240 ml

4 009286 151334 4 009286 155196

Brioche Bun
Art.-Nr.	 15519 
Inhalt	 2x 80 g
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4 009286 150085

Steak Pfeffer
Art.-Nr.	 15008
Inhalt	 50 g

4 009286 150894

Zauber 
Gewürzsalz
Art.-Nr.	 15089
Inhalt	 70 g

4 009286 150009

Knoblauch Pfeffer
Art.-Nr.	 15000
Inhalt	 50 g

4 009286 150948

Burger Topping
Art.-Nr.	 15094
Inhalt	 40 g

4 009286 150962

Pommes 
Gewürzsalz
Art.-Nr.	 15096
Inhalt	 80 g

		 TROCKEN	 Gewürze       	 lagern +12 °C bis +18 °C

		 TROCKEN	 Würzmittel       	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 121818

Sahne Meerrettich
Art.-Nr.	 12181
Inhalt	 80 g

4 009286 121382

Senf-Dill Sauce
Art.-Nr.	 12138
Inhalt	 80 ml

4 009286 121870

Meerrettich  
naturscharf
Art.-Nr.	 12187
Inhalt	 90 g

4 009286 150979

Pommes  
Gewürzsalz, Dose
Art.-Nr. 	15097
Inhalt	 280 g

4 009286 121542

Steak Pfeffer, 
Dose
Art.-Nr.	 12154
Inhalt	 200 g

4 009286 151075

Zauber Gewürzsalz, 
Dose
Art.-Nr.	 15107
Inhalt	 280 g

4 009286 121597

Knoblauch Pfeffer, 
Dose
Art.-Nr.	 12159
Inhalt	 200 g
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		 DISPLAYS	 Gewürze und Würzmittel     	 lagern +12 °C bis +18 °C

4 009286 161036

Meerrettich-/Senf-Dill-Saucen 
Display 192er
80 g-, 80 ml-, 90 g-Gläser –  
4 Trays à 48 Gläser
Art.-Nr. 16103
Sortierung:
96 Gl. Sahne Meerrettich, 80 g
48 Gl. Senf-Dill Sauce, 80 ml
48 Gl. Meerrettich naturscharf, 90 g

4 009286 161081

Steak Pfeffer 
Display 192er 
50 g-Gläser –  
4 Trays à 48 Gläser
Art.-Nr. 16108
Sortierung: 
192 Gl. Steak Pfeffer, 50 g

Gemischtes 5er Gewürz  
Display 192er
40 g-, 50 g-, 70 g-, 80 g-Gläser – 
4 Trays à 48 Gläser
Art.-Nr. 16239
Sortierung:
60 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
60 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
36 Gl. Pommes Gewürzsalz, 80 g 
24 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g 
12 Gl. Burger Topping, 40 g

4 009286 162392

Gemischtes Gewürz  
Display 120er 
40 g-, 50 g-, 70 g-Gläser,  
200 g-, 280 g-Dosen –
4 Trays à 18 Gläser und 12 Dosen
Art.-Nr. 16237
Sortierung:
24 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
24 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
12 Gl. Burger Topping, 40 g
12 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g
16 Ds. Steak Pfeffer, 200 g
16 Ds. Zauber Gewürzsalz, 280 g
16 Ds. Knoblauch Pfeffer, 200 g

4 009286 162378

4 009286 163061

Gemischtes Dosen  
Display 204er
200 g-, 280 g-Dose – 2 Trays à 102 Dosen 
Art.-Nr. 16306
Sortierung:
102 Ds. Steak Pfeffer, 200 g
102 Ds. Zauber Gewürzsalz, 280 g

4 009286 163078

Thekendisplay Gewürze 
gemischt, 48er 
4x 12 Gläser
Art.-Nr. 16307
Sortierung:
12 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
12 Gl. Burger Topping, 40 g
12 Gl. Knoblauch Pfeffer, 50 g
12 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g

Thekendisplay Gewürze 
gemischt, 48er 
4x 12 Gläser
Art.-Nr. 16309
Sortierung:
12 Gl. Steak Pfeffer, 50 g
12 Gl. Burger Topping, 40 g
12 Gl. Zauber Gewürzsalz, 70 g
12 Gl. Pommes Gewürzsalz, 80 g

4 009286 163092
4 009286 163016

Thekendisplay Meerrettich  
gemischt, 36er 
3x 12 Gläser
Art.-Nr. 16301
Sortierung:
12 Gl. Meerrettich naturscharf, 90 g
12 Gl. Sahne Meerrettich, 80 g
12 Gl. Senf-Dill Sauce, 80 ml
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4 009286 162071

Gemischtes 5er Saucen 
Display 120er
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser  
Art.-Nr. 16207
Sortierung: 
20 Gl. Chili Sauce, 240 ml
30 Gl. Burger Sauce, 240 ml
20 Gl. Surf 'n' Turf Sauce, 240 ml 
20 Gl. Knoblauch Sauce, 240 ml
30 Gl. Steak Sauce, 240 ml

4 009286 162163

Gemischtes 3er Saucen 
Display 60er
240 ml-Gläser – 2 Trays à 30 Gläser 
Art.-Nr. 16216
Sortierung:
20 Gl. Steak Sauce, 240 ml 
20 Gl. Burger Sauce, 240 ml
20 Gl. BBQ Sauce, 240 ml

Tomaten Ketchup 
Display 60er
240 ml-Gläser – 2 Trays à 30 Gläser
Art.-Nr. 16217
Sortierung:
60 Gl. Tomaten Ketchup, 240 ml

4 009286 162170

Gemischtes 8er Saucen 
Display 120er
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art.-Nr. 16222
Sortierung:
16 Gl. BBQ Sauce, 240 ml 
24 Gl. Burger Sauce, 240 ml
14 Gl. Chili Sauce, 240 ml 
6 Gl. Curry Sauce, 240 ml
10 Gl. Surf ‘n’ Turf Sauce, 240 ml
16 Gl. Knoblauch Sauce, 240 ml
10 Gl. Onion Sauce, 240 ml 
24 Gl. Steak Sauce, 240 ml

4 009286 162224

American Dressing  
Display 120er
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art.-Nr. 16230
Sortierung: 
120 Gl. American Dressing, 240 ml

4 009286 162309

Gemischtes 3er Salat Dressing  
Display 120er
240 ml-Gläser – 4 Trays à 30 Gläser
Art.-Nr. 16232
Sortierung: 
60 Gl. American Dressing, 240 ml
40 Gl. French Dressing, 240 ml
20 Gl. Joghurt Dressing, 240 ml

4 009286 162323

		 DISPLAYS	 Saucen         	 lagern +12 °C bis +18 °C

		 DISPLAYS	 Salat Dressings        	 lagern +12 °C bis +18 °C
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STARKER MARKENAUFTRITT  
IM BLOCK HOUSE LOOK

FLEXIBLERE 
PLATZIERUNG

PREMIUM-QUALITÄT – RESTAURANT GENUSS FÜR ZU HAUSE

Innenmaße 
(in mm) 

494 x 544 x 1.707

Temperatur- 
bereich

0 °C bis 10 °C

Außenmaße 
(in mm) 

600 x 649 x 2.014

SAISONALE 
SCHWER- 
PUNKTE

GERINGE 
REPARATUR- 
ANFÄLLIG- 

KEIT
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• Selbstschließende Glastüren, 5 Einlegeböden und 5 Preisschienen
• LED-Beleuchtung innen (energiesparend)
• �Digitale Temperaturregelung mit LED-Anzeige, Umluftkühlung,  

Temperaturbereich 0 °C bis + 10 °C
• Automatische Abtauung 
• Umweltfreundliches Kältemittel R 600a

• Kapazität Brutto: 450 Liter
• Außenmaße: 600 x 649 x 2.014 mm
• Innenmaße: 494 x 544 x 1.707 mm
• Gewicht 85 kg netto 
• Spannung: 230 V / 50 Hz
• Leistung: 250 W
• Energieverbrauch: pro Tag 1,53 kW / 24 h

• �Kompakte Maße, maximale Wirkung: 
Ideal platzierbar in frequenzstarken 
Zonen des Marktes für starken  
Abverkauf auf kleiner Fläche.

• �Starke Warenpräsenz: Beste Sicht-
barkeit frischer BLOCK HOUSE 
Produkte – steigert Umsatz und 
Kaufimpulse.

• �Effiziente Prozesse: Vereinfachte  
Bestellsteuerung und reibungslose 
Belieferung.

• �Flexibel für Aktionen: Austausch- 
bare Folierung ermöglicht schnelle 
Anpassungen und gezielte Promo- 
tion-Unterstützung.

ALLE PRODUKTINFOS AUF EINEN BLICK

TECHNISCHE DETAILS & AUSSTATTUNG

DAS BLOCK HOUSE KÜHLMÖBEL
KOMPAKT, MARKENSTARK, ABSATZFÖRDERND
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Unser hochwertiges Gewürzregal aus Holz verbindet langlebige Qualität  
mit zeitloser Ästhetik. Perfekt abgestimmt auf BLOCK HOUSE Saucen,  

Dressings & Gewürze im Glas oder in der Dose.

STIL-BOOST AM POS!

SCHNELL 
NACHFÜLL- 

BAR

MAXIMALE 
SICHT- 

BARKEIT

STARKE  
MARKEN- 
PRÄSENZ

Außenmaße 
(in mm) 

620 x 400 x 1.980
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Block Foods AG   |   Lademannbogen 127   |   22339 Hamburg
Telefon: 040 538 007-660   |   E-Mail: vertrieb@block-foods.de


